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Tlf.: 75 12 60 30

Pizza’ens historie
Pizzaen blev opfundet af italienerne i Napoli for ca. 700 år 
siden. I alle disse år er den blevet spist på grund af den gode 
smag og den høje næringsværdi. Hvis pizzaen er lavet af 
gode, friske råvarer tilfredsstiller den faktisk kroppens behov 
for næring. Der er masser af kulhydrater i melet, vitaminer 
og plantefibre i grøntsagerne, vitaminer og protein i kød og 
fisk og tilberedt på den gode italienske måde smager den jo 
fantastisk.

Velbekomme



Antipasti
 Forretter
1. Antipasto Italiano
Mix af forskellige italienske appetitvækkere ...  99,-

2. Antipasto di Mare
Alt godt fra havet ...........................................  95,-

3. Carpaccio di Bresaola
Marinerede oksekødsskiver med rucolasalat
og parmesanost ..............................................  95,-

4. Insalata Caprese
Frisk tomat med mozzarella ost .....................  85,-

5. Scampi al Forno
Jomfruhummer i ovn .....................................  95,-

Le Insalate 
 Salater
6. Insalata Mista
Mixed salat ....................................................  55,-

7. Insalata di Pomodoro
Tomatsalat .....................................................  65,-

8. Insalata Greca 
Mixed salat med fetaost .................................  79,-

Le minestre 
 Supper
11.  Zuppa del Giorno
Dagens suppe .................................................  65,-

12. Zuppa di Pomodoro
Tomatsuppe ...................................................  59,-

13. Minestrone
Grønsagssuppe ...............................................  65,-

Pane 
 Brød
14. Bruschetta al Pomodoro 
Ristede brød med tomat, hvidløg og løg .......  35,-

15. Pane e Burro 
Hjemmelavet brød med smør ........................  22,-



Alle pizzaer kan fås med hvidløg og chili uden ekstra betaling, bare sig til.

Pizza
17. Pizza Margherita 
Tomat og ost ..................................................  75,-

18. Pizza Prosciutto e Funghi 
Tomat, ost, skinke og champignon ................  89,-

19. Pizza Pepperoni
Tomat, ost og pepperoni-salami .....................  89,-

20. Pizza Bolognese
Tomat, ost, løg og oksekødssauce ..................  89,-

21. Pizza Calzone  (indbagt)
Tomat, ost, skinke og champignon   .............  92,-

22. Pizza al Tonno 
Tomat, ost, tunfisk og løg   ............................  92,-

23. Pizza Vegetale 
Tomat, ost og diverse grønsager .....................  92,-

24. Pizza Siciliana 
Tomat, ost, artiskok, oliven og ansjoser .........  92,-

25. Pizza Preferita
Tomat, ost, skinke, champignon, 
minipølser og asparges ...................................  92,-

26. Surfers Dream
Tomat, ost, skinke, minipølser, 
bacon og pepperoni-salami ............................  99,-

27. Pizza e Spaghetti (Indbagt)
Ost, spaghetti, skinke og kødsauce  ...............  99,-

28. Pizza Capricciosa 
Tomat, ost, oksekød, løg og champignon ......  99,-

29. Pizza al Salmone
Tomat, ost, røget laks og asparges ..................  99,-

30. Pizza Quattro Stagioni 
Tomat, ost, skinke, oksekød,
rejer og peberfrugt .........................................  99,-

31. Pizza al Gorgonzola 
Tomat, ost, gorgonzola og bacon ...................  99,-

32. Pizza Hawaii
Tomat, ost, ananas, rejer og skinke ................  99,-

33. Pizza Marinara 
Tomat, ost og alt godt fra havet .....................  99,-

Kære gæst,
Pizzaen, som vi kender den i dag, blev fremstil-
let og solgt i Napoli i slutningen af 1600-tallet, 
og den er en stor del af den italienske madkultur. 
Her i Danmark har vi prøvet at imødekomme og 
tilpasse pizzaen til de nordiske smagsløg, men der 
er dog grænser! Bed os derfor ikke om en pizza 
med bearnaise og dressing. De typiske italienske 
pizzaer på vores spisekort er mærket med , 
men ingredienserne er meget individuelle. Og 
husk det er ikke mængden af ingredienser, der 
får en pizza til at være god, derimod kvaliteten af 
råvarerne og selve pizzabunden.



44. Pizza Rustica 
Tomat, ost, gorgonzola, champignon og løg ..  96,-

45. Pizza Salvo 
Tomat, ost, kylling, artiskok og oliven ...........  96,-

46. Pizza Italia 
Tomat, mozzarella, ost, salami og rucolasalat .  96,-

47. Pizza Messicana
Tomat, ost, bacon, oksekød,
ærter og jalapenos ..........................................  96,-

48. Pata Pizza 
Tomat, ost og pommes frites .........................  82,-

49. Pizza Fai da te * 
Sammensæt selv din pizza ..............................  109,-
(* Tomat samt ost + max. 4 ingredienser)

Pr. ekstra ingrediens .......................................  19,-

Ved ændring af mere end en ingrediens
beregnes prisen som nr. 49.

34. Rinos Pizza 
Tomat, ost, champignon, oksekød, 
bacon og spejlæg ............................................  105,-

35. Pizza La Scala 
Tomat, ost, skinke, champignon, 
rejer, asparges og ærter ...................................  105,-

36. Pizza Diavola 
Tomat, ost, (italiensk), stærk salami,
peberfrugt og løg ...........................................  99,-

37. Pizza Parmigiana 
Tomat, mozzarella, parmaskinke,
parmesan ost og rucolasalat ...........................  105,-

38. Pizza Salame 
Tomat, ost og italiensk salami ........................  89,-

39. Pizza Prosciutto 
Tomat, ost og skinke ......................................  89,-

40. Pizza Laura
Tomat, ost, ananas og skinke .........................  89,-

41. Pizza 4 Formaggi 
Tomat og 4 forskellige slags ost .....................  96,-

42. Pizza Victoria 
Tomat, ost, skinke, æg og minipølser ............  96,-

43. Pizza Dinamite 
Tomat, mozzarella, stærk salami, oliven 
og jalapenos ...................................................  96,-

Alle pizzaer kan fås med hvidløg og chili uden ekstra betaling, bare sig til.



La pasta 
 Pastaretter
140. Spaghetti Bolognese
Spaghetti med oksekødssauce ........................  89,-

141. Spaghetti Carbonara
Spaghetti med bacon, æg og 
skinke i flødesauce .........................................  95,-

142. Spaghetti Marinara
Spaghetti med alt godt fra havet i tomatsauce  105,-

143. Tagliatelle al Salmone
Båndspaghetti med laks i flødesauce ..............  105,-

144. Tagliatelle ai Funghi di bosco
Båndspaghetti med skovsvampe i flødesauce .  105,-

145. Penne alla Arrabiata
Penne med løg, bacon og chili
i tomatsovs (stærk) .........................................  95,-

146. Penne alla Contadina
Penne med kødsauce, ærter og
champignon, i flødesauce ..............................  95,-

147. Tortellini alla Panna
Tortellini med bacon, skinke, 
ærter og champignon i flødesauce .................  105,-

148. Lasagna al Forno
Ovngratinerede pastaplader ...........................  99,-

Il pesce 
 Fiskeretter
50. Salmone alla Griglia
Grillet laks med citron 
og ekstra jomfruolivenolie .............................  169,-

51. Gamberoni ai Funghi
Stegte kæmperejer med hvidløg 
i champignonsauce ........................................  189,-

52. Gamberoni alla Casalinga
Stegte kæmperejer med hvidløg
i tomatsauce ...................................................  189,-

53. Gamberoni alla Griglia
Grillede kæmperejer .......................................  189,-

Alle fiske- og kødretter serveres med dagens tilbehør.



La carne 
  Kødretter
55. Pollo alla Griglia
Grillet kylling .................................................  149,-

56. Costolette di Agnello
Grillede lammekoteletter ...............................  189,-

57. Grigliata Mista
Forskellige slags grillet kød ............................  195,-

58. Bistecca alla Griglia
Grillet oksefilet, ca. 300 g.  ............................  195,-

59. Filetto alla Griglia
Grillet oksemørbrad .......................................  218,-

Le specialitá 
 Specialiteter
60. Saltimbocca alla Romana 
Tynd skive oksefilet med parmaskinke og
salvie, dampet i hvidvin .................................  179,-

61. Bistecca dello Chef 
Oksefilet med peberfrugt, champignon,
bacon og løg i flødesauce ...............................  189,-

62. Bistecca ai Funghi
Oksefilet med skovsvampe i flødesauce .........  189,-

63. Bistecca al Gorgonzola
Oksefilet med gorgonzolasauce ......................  189,-

64. Filetto al Tartufo
Oksemørbrad med trøffel i flødesauce ...........  218,-

65. Filetto al Pepe verde
Flamberet oksemørbrad med cognac og
grønne peberkorn i flødesauce .......................   218,-

Alle kødretter og specialiteter serveres med dagens tilbehør.



Vino
Husets vin, rød eller hvid
Glas ................................................................  45,-
1/2 karaffel.....................................................  81,-
1/1 karaffel.....................................................  159,-

Birra Acqua
Fadøl alm.
Lille ................................................................  33,-
Mellem ..........................................................  48,-

Fadøl Classic
Lille ................................................................  38,-
Mellem ..........................................................  53,-

Sodavand
Lille ................................................................  31,-
Mellem ..........................................................  45,-
Stor ................................................................  

Juice ...............................................................  31,-

Isvand
Isvand pr. person, hvis der 
ikke købes andre drikkevarer   .......................  10,-

Spiritus 

Irish Coffee  ..................................................  65,-

Grappa
(Italiensk snaps) .............................................  49,-

Strega
(Likør) ...........................................................  49,-

Sambuca
(Anislikør) ......................................................  49,-

Martini
Dry, rød, hvid ................................................  39,- 
Campari .........................................................  39,-
Limoncello (Citronlikør) ...............................  49,-

Amaretto
(Mandellikør) ................................................  49,-

Vecchia Romagna
(Cognac) ........................................................  49,-
Spiritus ...........................................................  49,-

Caffé
Dansk kaffe ....................................................  20,-
Espresso .........................................................  23,-
Cappucino .....................................................  29,-

The ................................................................  20,-



Vino Rosso
  Rødvin
Bardolino (Champagnola) 12,5 % ................  279,-

Le Bessole 14% ..............................................  299,-

Ripasso 14,5% ...............................................  329,-

Montepulciano 13% ......................................  329,-

Chianti Classico 13% ....................................  329,-

Chianti Reserva 13% .....................................  399,-

Barolo 13%....................................................  565,-

Vino Bianco
  Hvidvin

Pinot Grigio ...................................................  199,-

Verdicchio ......................................................  249,-

Chardonnay ...................................................  199,-

Rosé
Bardolino Rosé ..............................................  229,-



Menu Bambino
200. Pizza Margherita
Tomat og ost ..................................................  45,-

201. Pizza Prosciutto
Tomat, ost og skinke ......................................  54,-

202. Pizza Pepperoni
Tomat, ost og peperoni-salami .......................  54,-

203. Pizza Pinocchio
Tomat, ost, skinke og minipølser ...................  59,-

204. Pizza Arlecchino
Tomat, ost, skinke og ananas .........................  59,-

205. Pizza Bambino fai da te
Tomat, ost + max 3 ingredienser ...................  69,-

Ekstra ingredienser .........................................  19,-

240. Spaghetti Bolognese
Spaghetti med kødsauce ................................  55,-

248. Lasagna
Ovngratinerede pastaplader ...........................  59,-

250. Pommes frites ......................................  35,-

255. Pollo e Patatine
Kylling og pommes frites ...............................  75,-

272. Gelato Bambino
Blandet is .......................................................  29,-

Dessert
70. Frittella alla Fiamma 
Pandekager med is .........................................  65,-

71. Banana Split 
Flækket banan med is og flødeskum ..............  59,-

72. Gelato Misto
Blandet is med chokoladesauce ......................  59,-

73. Tiramisu
Italiensk dessertkage .......................................  59,-

74. Tartufo
Istrøffel ..........................................................  59,-


