
Menukort



Kære Gæst, BENVENUTO!





Hvis du spørger dig selv hvad dette ord betyder, så betyder det
"Velkommen til" - Vi vil gerne byde dig velkommen til et lille stykke af
Italien. Vi er klar til at invitere dig på en sanselig oplevelse med smage
og dufte, der i et kort øjeblik, vil føre dig til 2000 km sydpå til Italien. 



Af denne årsag kommer størstedelen af vores råvarer direkte fra Italien,

En stor del af disse råvarer er mærket med DOP og IGP*.



Vi er meget passioneret omkring vores pizzadej. Hævetiden på dejen
ligger på 48 timer og hydrationen af dejen ligger på 80%. Disse

karakteristika gør dejen let og fordøjelig. 



Hvis du vil lave et kvalitetstjek af vores dej, så tag et kig på indersiden
af skorpen - hvis den er “alveolato” (har et bivoks-lignende udseende),

så betyder det, at du kan vente dig en god pizza!



Vores retter varierer mellem alt fra simple og enkle smage til stærke og
intense smage. 






Lad dig blive forført til en autentisk italiensk  oplevelse! 



Lær vores koks menu at kende

Francesco  D'Amplo

*DOP = Beskyttet Oprindelses Betegnelse
IGP = Beskyttet Geografisk Betegnelse



1.ANTIPASTO ITALIANO |  109
UDVALG AF ITALIENSKE FORRETTER, SERVERES MED BRØD

11. PEPATA DI COZZE |  109
MUSLINGER I HVIDVIN OG SORT PEBER, SERVERES MED BRØD

12. ZUPPA DI POMODORO |  69
TOMATSUPPE, SERVERES MED BRØD

14. BIS DI BRUSCHETTA |  55
RISTET BRØD 2 STK. MED INGREDIENSER UDVALGT AF KOKKEN



ANTIPASTI

Foretter

140. BOLOGNESE |  109
 BÅND-SPAGHETTI MED BOLOGNESE SAUCE OG PARMESAN

141. CARBONARA |  119
RIGATONI MED GUANCIALE BACON, ÆG, PECORINO OST OG FLØDE

149. RAVIOLI AL PISTACCHIO |  125
RAVIOLI FYLDT MED KØD, PISTACIE, PANCETTA-BACON I
FLØDESAUCE

59. FILETTO RUCOLA E PARMIGIANO |  249
GRILLET OKSEMØRBRAD (SERVERET I  SKIVER) MED RUCOLASALAT,
PARMESAN OG BALSAMICOEDIKKE IGP MODENA, SERVERES MED
DAGENS TILBEHØR

63. FILETTO AL GORGONZOLA |  249
GRILLET OKSEMØRBRAD MED GORGONZOLASAUCE, SERVERES MED
DAGENS TILBEHØR

65. FILETTO AL PEPE VERDE |  249
GRILLET OKSEMØRBRAD MED GRØNNE PEBERKORN I FLØDESAUCE,
SERVERES MED DAGENS TILBEHØR

I  SECONDI

Kødretter

LA PASTA

Pastaretter

KURV MED BRØD OG SMØR 29,-



LE PIZZE

1 7 .  P I Z Z A  M A R G H E R I T A  |  9 9
T O M A T ,  O S T ,  M O Z Z A R E L L A  O G  B A S I L I K U M

1 8 .  P I Z Z A  P R O S C I U T T O  E  F U N G H I  |  1 0 9
T O M A T ,  O S T ,  S K I N K E  O G  C H A M P I G N O N

1 9 .  P I Z Z A  P E P P E R O N I  |  1 0 9
T O M A T ,  O S T  O G  P E P P E R O N I - S A L A M I

2 1 .  P I Z Z A  C A L Z O N E  ( I N D B A G T )  |  1 0 9
T O M A T ,  O S T ,  S K I N K E  O G  C H A M P I G N O N

2 4 .  P I Z Z A  S I C I L I A N A  | 1 1 5
T O M A T ,  O S T ,  A R T I S K O K ,  O L I V E N  O G  A N J O S E R

2 6 .  P I Z Z A  S U R F E R  D R E A M  |  1 1 5
T O M A T ,  O S T ,  S K I N K E ,  P A N C E T T A  B A C O N  O G
P E P P E R O N I - S A L A M I

2 7 . P I Z Z A  S P A G H E T T I  ( I N D B A G T )  | 1 1 5
K Ø D S A U C E ,  O S T ,  S P A G H E T T I  O G  S K I N K E  

2 8 .  P I Z Z A  C A P R I C C I O S A  |  1 1 9
T O M A T ,  O S T ,  O K S E K Ø D ,  L Ø G  O G  C H A M P I G N O N  

3 4 .  P I Z Z A  R I N O  |  1 1 9
T O M A T ,  O S T ,  O K S E K Ø D ,  C H A M P I G N O N ,  P A N C E T T A -
B A C O N  O G  S P E J L Æ G

3 6 .  P I Z Z A  D I A V O L A  |  1 1 9
T O M A T ,  O S T ,  I T A L I E N S K  S T Æ R K  S A L A M I ,  L Ø G  O G
O L I V E N

3 7 . P I Z Z A  P A R M I G I A N A  |  1 2 5
T O M A T ,  O S T ,  M O Z Z A R E L L A ,  P A R M A S K I N K E ,
R U C O L A S A L A T  O G  P A R M E S A N

4 5 .  P I Z Z A  C O N  P O L L O  |  1 2 5
T O M A T ,  O S T ,  K Y L L I N G ,  A R T I S K O K  O G  O L I V E N

4 9 .  P I Z Z A  F A I  D A  T E  |  1 2 9  
T O M A T ,  O S T  +  M A X  4  I N G R E D I E N S E R

GLUTENFRI PIZZABUND EKSTRA 30,-



5 0 .  P I Z Z A  4  F O R M A G G I  | 1 1 9
O S T ,  M O Z Z A R E L L A ,  G O R G O N Z O L A ,  S C A M O R Z A - O S T
O G  P A R M E S A N

5 1 .  P I Z Z A  L A  S C A L A  | 1 2 5
O S T ,  G U L E  T O M A T E R ,  P A R M A S K I N K E ,
R U C O L A P E S T O  O G  F R I S K  M I N I  M O Z Z A R E L L A

5 2 .  P I Z Z A  P A T A T E  E  P A N C E T T A  | 1 2 5
O S T ,  S K I V E K A R T O F L E R ,  P A N C E T T A - B A C O N  O G
R O S M A R I N

5 3 .  P I Z Z A  A L  P I S T A C C H I O  | 1 2 5
O S T ,  P I S T A C I E  P E S T O ,  P A N C E T T A - B A C O N  O G
R Ø G E T  S C A M O R Z A - O S T

200. BAMBINO MARGHERITA | 65
TOMATO, OST OG MOZZARELLA

205. BAMBINO FAI DA TE | 75
TOMAT, OST OG 2 EKSTRA INGREDIENSER

240. PASTA BOLOGNESE | 69
BÅND-SPAGHETTI MED BOLOGNESE SAUCE

250. POMMES FRITES | 49

LE PIZZE BIANCHE

Special (Uden Tomatsovs) 

Tomat,  ost, champignon, løg, oliven, rucolasalat, spaghetti, artiskok,
pepperoni,  - for hver ingrediens 14,-
Mozzarella, , kødsauce, kylling, anjoser, skinke, oksekød, parmesan,
stærk salami, kartofler - for hver ingrediens 18,-
Gorgonzola,  scamorza-ost, spejlæg, parmaskinke, pancetta bacon, -
for hver ingrediens 22,-

            
 INGREDIENSLISTEN

Ved ændring af mere end en ingrediens  beregnes prisen som
PIZZA FAI DA TE 

BØRNEMENU



TIRAMISU'|  65
HJEMMELAVET  TIRAMISU'

PANNA COTTA |  65

GELATO MISTO |  65
UDVALG AF ITALIENSK IS

DAGENS DESSERT |  65

Dessert
I  DOLCI

ESPRESSO |25

CAPPUCCINO |35

AMERICANO |25

THE |22

IRISH COFFE |65

CAFFÉ, GRAPPA
& SPIRITUS

GRAPPA |49

LIMONCELLO |45

SAMBUCA |45

SPIRITUS |45



Husets vin - rød, hvid, rosè

Glas  55,-
1/2 Karaffel 99,
1/1 Karaffel 179,-

Fadøl Alm. 
Lille 38,-
Mellem 52,-

Fadøl Classic
Lille 42,-
Mellem 56,-

ITALIENSK ØL
Birra Peroni/Nastro Azzurro (0,33) 44,-
Birra Messina Cristalli di Sale (0.5) 62,-

Pepsi, Pepsi Max, Faxe Kondi, Mirinda
Lille 38,-
Mellem 55,-

Juice 35,-




ØL

HUSETS VIN

LE BEVANDE

Drikkevarer

A good drink to
start with...

PROSECCO (GLAS) 59

APEROL SPRITZ 79

MARTINI (DRY)  59

SODAVAND

VAND

Insvand pr. ps 14,-

Vand San Pellegrino  (0,75 cl)  58,-



I  ROSSI |  RØDVIN

NERO D'AVOLA 299,-

VINO DELL'ETNA 359,-

CHIANTI CLASSICO 349,-

CHIANTI RISERVA 399,-

VALPOLICELLA RIPASSO 359,-

BAROLO 499,-

GRILLO 269,-

PINOT GRIGIO 269,-

CHARDONNAY 269,-

VINO

I  BIANCHI |  HVIDVIN

ROSÈ |  ROSEVIN
BARDOLINO  ROSÈ 259,-

Vin


